
 
 

 

 

 Töddenmenü 
 

 

  
 

 Töddensuppe G,I,8 

 Feine Kartoffelsuppe mit zartem Gemüse 

 und gerösteten Mettwurstscheiben 

 

 

 Töddenschnitzel A,C,G,8,10 

 Schweineschnitzel mit Röstzwiebeln, 
 Spiegelei und Bratkartoffeln  
 

 

 Tödden-Traum A,G,1 

 Sauerkirschen auf Herrencreme 

 darüber Pumpernikel-Streusel mit Eierlikör, 
 Schokoladenraspel und Sahne  
 
 29,99 € 

  



 
Suppen 

 

Westfälische Hochzeitsuppe A,C,G,I   7,60 € 

Rinderkraftbrühe mit feinen Gemüseperlen 

Eierstich und Markklößchen 

 

Töddensuppe G,I,8  7,60 € 

Feine Kartoffelsuppe mit feinem Gemüse 

Gerösteten Mettwurstscheiben und Croûtons 

 

Kokos-Gemüsesuppe   8,80 € 

Kokosnuss trifft auf Ingwer und Karotte in einer Cremesuppe 

 

Vorspeisen 
 

Kräuterbutter und Aioli A,C,G,1,2   5,60 € 

mit Baguette 

 

Portion schwarze und grüne Oliven A,I,6  9,50 € 

mit Baguette 

 

Bruchetta A,G,H,1,2   11,50 € 

frische Tomatenwürfel mit Basilikumpesto, 
Olivenöl, Zwiebeln auf Röstbrot und Parmesan 

 

Vorspeisenplatte ,,Düt und Dat‘‘ A,G,D;5,6  1 Person        14,80 € 

Räucherlachs, pikanter Ziegenkäse,  2 Personen    27,60 € 

Garnelenspieß Anti-Pasti-Variation,  
Kräuterbutter und Baguette 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

 

  



 
 

Kleinigkeiten 
 
 

Nachos G  6,50 € 

mit Käse- und Salsa-Dip 

 

 

Brotzeit A,C,6,1   14,20 € 

Hausbrot, Butter, Schincken, Käse, Schmalz 

 

 

Manager-Teller A,G,J  15,20 € 

Hähnchenbrustfilet vom Grill, Obst, Salatbuquet, Baguette 

 

 

Krüstchen A,C,G,2,3  15,90 € 

Schweineschnitzel auf Toast mit Spargel, 
Sauce Bernaise und Salatgarnitur 
 

 

Dicke Knolle G 

• mit Kräuterquark Salatgarnitur und Hausbrot 12,20 € 

oder 

• mit Kräuterquark, Hähnchenbruststreifen, 16,90 € 

Champignons und Salatgarnitur 
 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

 

  



 
 

Salate 
 

Kleiner Beilagensalat   5,50 € 

 

Salat ,,Neptun‘‘ D,6,A  16,50 € 

Blattsalat mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Baguette 

 

Bunter Salat mit Hähnchenbrustfiletstreifen G,J,A 18,90 € 

Verschiedene Blattsalate, Tomate, Gurke, Paprika,  
Orangen-Senfdressing, Baguette 

 

Welches Dressing mögen Sie zu Ihrem Salat?  

Balsamico-Dressing I Joghurt-Dressing I Honig-Senf-Dressing 

 

Vegetarisch 
 

Käsespätzle A,C,G  14,90 € 

mit Zwiebeln, Sahne und Käse überbacken 

 

Mediterranes Pfannengemüse A,I,C  15,90 € 

mit Nudeln 

 

Veggi-Burger (100% pflanzliche Zutaten) A,G,I  18,90 € 

Gebratenes Gemüse, Zwiebeln, Tomate, Gurke, 

Cocktailsauce und Pommes Frites 

 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

  



 
 

Burger 
 

Pulled Pork-Burger A,G,9,2,8,11   18,90 € 

Zartes Pulled Pork, BBQ-Sauce, Tomate, Gurke, 

Cole Slow und Pommes Frites 

 

Mutter Bahr Burger A,C,G,§   20,90 € 

200g Rinderhacksteak mit Röstzwiebeln, Bacon, 

Cheddarkäse, BBQ Sauce und Pommes Frites 

 

 

Schnitzel 
 

Schweineschnitzel ,,klassisch‘‘ A,C,J  18,30 € 

mit Pommes Frites 

 

Schweineschnitzel ,,Förster Art‘‘ A,C,G,E,J 21,90 € 

mit Rahmchampignons und Pommes Frites 

 

Schweineschnitzel ,,Tödden Art‘‘ A,C,G,J,8,10 22,90 € 

mit geschmorten Zwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln 

 

Schweineschnitzel ,,Elsässer Art‘‘ G,8,A,C 26,50 € 

mit Zwiebeln, Schinckenwürfel, 

Crème fraîche und Käse überbacken 

dazu Speckböhnchen und Pommes Frites 

 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

 

  



 
 

Steaks 
 

Bauern-Steak vom Schwein 8,G  24,90 € 

2 Schweinelachs-Steak mit Speckbohnen, 

Röstkartoffeln, Kräuterbutter, 

gegrillten Cherrytomaten  

 

Rump-Steak ,,klassisch‘‘ (250g) A,C,G,J,3 30,70 € 

mit Kräuterbutter, Schmorzwiebeln 

und Pommes Frites 

 

Pfeffer-Steak (250g) C,G,J,I  34,90 € 

mit Speckböhnchen und Kroketten 

 

Steak ,,American‘‘ (250g) G  36,90 € 

Rahmspinat mit Zwiebeln und Knoblauch verfeinert, 

Ofenkartoffel mit Sour Cream 

 

Zu Ihrem Steak kommt eine Steakgewürzmischung dazu. 

 

Fisch 
Norwegisches Lachsfilet  D,1  29,90 € 

auf mediterranem Gemüse, Butterreis  

 

Fischplatte ,,Lord Nelson‘‘ (für 2 Personen) A,C,G,1,2 69,90 € 

Lachsfilet, Zanderfilet, Garnelenspieß auf einem Gemüsebett, 

Hummersauce, Butterreis, Salzkartoffeln 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

 

  



 
 

Hauptgerichte 
 

Spaghetti Bolognese A,I,C  12,90 € 

Parmesan 

 

Tagliatelle Toscana A,G,C  21,50 € 

mit Rindfleisch und Champignons  

und Gemüse in Sahnesauce 

 

Hähnchenbrustfilet Indisch G,1  23,50 € 

mit Curryrahmsauce, Früchten und Reisbeilage 

 

Spareribs (500g) G  25,50 € 

BBQ-Sauce, Sour-Cream, Krautsalat, Kartoffel-Wedges  

 

Rinderrouladen A,J,8,9,11  25,90 € 

3 halbe Rouladen gefüllt nach altem Familienrezept, 

Salzkartoffeln und Apfelrotkohl 

 

Oma’s Gusspfanne A,G,3,8  28,80 € 

3 Schweinemedaillons vom Grill, Champignons, 

buntes Gemüse, Sauce Bernaise, Kroketten 

 

Grillplatte ,,Westfalen Art‘‘ (für 2 Personen) A,C,G,1,2 64,90 € 

Steaks vom Rind, Schwein und Hähnchen umlegt mit Gemüse, 

Bacon, hausgemachter Kräuterbutter, 

Bratkartoffeln, Kroketten und zwei Saucen 

 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

 

  



 
 

Dessert 
 

Westfälische Herrencreme C,G  3,90 € 

mit altem Rum und Schokostückchen  6,70 € 

 

Herrengedeck C,G  7,00 € 

Kleine Portion Herrencreme und ein Espresso 

 

Damengedeck G  7,90 € 

1 Kugel Vanilleeis auf Baileys und ein Espresso 

 

Tödden-Traum A,G,1 8,70 € 

Sauerkirschen auf Herrencreme 

darüber Pumpernikel-Streusel mit Eierlikör, 
Sahne und Schokoladenraspel 
 

Eis mit heiß G,1  8,70 € 

3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Sauerkirschen und Sahne 

 

Für Umbestellung des Essens berechnen wir pro Gericht 1,00 € 

  



 
 

Allergene 
 

 

Kennzeichnungspflicht zu Allergenen und Zusatzstoffen. Wir sind 
verpflichtet, Sie auf diese Stoffe hinzuweisen 

 

 

 

 

A Glutenhaltige Getreide wie: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel 

und daraus hergestellte Produkte 
B Krebstiere und deren Erzeugnisse 
C Eier und Eiererzeugnisse 
D Fisch und Fischerzeugnisse 
E Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
F Soja und Sojaerzeugnisse 
G Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 
H Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse etc.) 
I Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
J Senf 
K Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 
L Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l, als SO₂ angeben 
M Lupinen 
N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
1. mit Farbstoff   7. Gewachst 
2. mit Konservierungsstoffe 8. mit Phosphat 

3. mit Antioxidationsmittel  9. mit Süßungsmittel 

4. mit Geschmacksverstärker 10. Enthält ein Phenylalaninquelle 
5. Geschwefelt   11. mit Zuckerarten und Süßungsmitteln 

6. Geschwärzt   12. mit Zuckeraustauschstoffen 

 

 


